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2020 年度贵州省食品安全监督 

抽检数据统计分析 

胡永娇
1
 

(贵州省检测技术研究应用中心,贵州 贵阳 550014) 

【摘 要】：目的：详细分析 2020 年贵州省食品安全抽检总体工作运行情况，找出当前食品安全抽检中存在的

主要安全隐患问题。方法:对 2020 年度贵州省市场监督管理局累计抽检发布的“关于食品安全监督抽检情况分析的

通告”文件中附件数据进行归纳并综合分析。结果:2020 年，贵州省市场监督管理局在官网上共发布了 10次食品安

全监督抽检情况分析的通告，累计抽检各类食品 127045 批次，不合格率 1.71%,其中薯类和膨化食品、炒货食品及

坚果制品、餐饮食品为当年全省抽检各类食品中合格率相对较低的 3 类食品。结论:2020 年，贵州省食品安全监督

管理状况虽然保持整体良好，但是仍然普遍存在着使用非食用物质、违规使用食品添加剂、超限量使用农兽药、生

物毒素超标、质量指标不达标、重金属污染、微生物污染及其他污染物等安全问题[1-10]。 
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0 引言 

食品安全问题一直以来都是公众关注的焦点问题，近年来经过各方共同努力，我国食品安全状况得到了很大程度的改善，但

仍然存在一些比较突出的食品安全问题[11]。食品安全作为重大的民生工程、民心工程，关乎广大人民群众的身体健康和生命安

全。同时，其中也存在着重大的经济问题、社会问题和政治问题[12]。所以，食品安全不能被忽视。食品安全监督抽检是国家各级

政府进行食品安全监管的重要抓手，通过科学、严谨的监督抽检流程，实现对食品安全情况的把握，有助于防范食品安全风险的

发生[13]。另外，抽样检测结果定期对社会公布，有助于保障消费者的知情权和监督权。本研究通过汇总2020年度贵州省市场监

督管理局累计抽检发布的“关于食品安全监督抽检情况分析的通告”文件中的附件数据进行归纳并综合分析。对不合格率高的

食品，分析了其产生的原因，并对改善食品的安全提出了相应的建议，为分析贵州省食品安全形势提供参考。 

1 材料与方法 

1.1 数据来源 

本文中的基础数据来源于贵州省市场监督管理局官方网站(http://amr.guizhou.gov.cn/#)数据开放信息公开目录中重点

领域信息的食品抽检通告，数据汇总的时间范围为 2020 年 1 月 1 日至 2020 年 12 月 31 日，本文的基础数据均来源于通告附件

中的数据。 
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1.2 分析方法 

根据贵州省市场监督管理局发布的 2020 年第 1 号到 2020 年第 10 号“关于食品安全监督抽检情况分析的通告”文件
[1,2,3,4,5,6,7,8,9,10]。下载附件中的表格并通过 Excel表格对本年度全省的食品安全监督抽检的抽检批次、食品类别、检验项目、不合

格率等进行数据归纳并统计分析。 

2 结果与分析 

2.12020 年整体情况 

2020 年 1月—12月，根据贵州省市场监督管理局全年的食品安全质量监督抽检工作通告附件中的数据统计可知，贵州省全

年累计抽检 33 类食品，共计 127045 批次，其中合格样品为 124868 批次，不合格样品为 2177 批次，合格率为 98.29%。具体情

况见表 1。 

表 1 2020年贵州省食品安全监督抽检结果
[1,2,3,4,5,6,7,8,9,10]

 

月份 抽检总数/批次 合格数/批次 不合格数/批次 合格率/% 不合格率/% 

1—3 5263 5212 51 99.03 0.97 

4 5811 5717 94 98.38 1.62 

5 3456 3404 52 98.5 1.50 

6 6221 6127 94 98.49 1.51 

7 10358 10245 113 98.91 1.09 

8 12299 12161 138 98.88 1.12 

9 14024 13806 218 98.45 1.55 

10 16573 16293 280 98.31 1.69 

11 29637 29134 503 98.3 1.70 

12 23403 22769 634 97.29 2.71 

合计 127045 124868 2177 98.29 1.71 
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图 1 2020年每月贵州省食品安全监督抽检批次对比图 

由表 1 和图 1 可以看出，贵州省每月的食品安全监督抽检批次逐月递增，说明了国家政府对食品安全抽检重视程度逐渐加

大，且抽检的批次任务主要是集中在每年的下半年[13]。如图 2 所示，为 2020 年每月食品抽检不合格率的情况对比。总的来说，

2020 年，贵州省食品安全情况是良好的。 

 

图 2 2020年每月食品抽检不合格率对比图 

2.2 食品大类分析 

由表 2 可以得知，在本年度抽检的食品中，涉及的食品抽检大类共有 33 个，根据国家食品安全监督抽检实施细则(2020 年

版)中的食品抽检分类，贵州省食品抽检基本已经达到了食品抽检全覆盖。抽检的食品重点是社会公众关注度高、风险防范程度

高、日常生活消费量大的食品种类(主要包括食用油、油脂及其制品、婴幼儿配方食品、乳及乳制品、肉及肉制品、食用油、酒

类、饮料、调味品、茶叶等)及本地鲜活生产食用菌和农产品、小作坊企业和本地餐饮事业单位生产加工自制的食品等。抽检的

食品批次最多的主要是食用农产品，其次就是粮食加工品，再次是酒类和饮料。由此看来，政府对农产品质量的安全越来越重

视，并进一步加强了食用农产品安全日常监督的管理，加大了对食用农产品安全监督的抽检力度，强化了社会监督，保障了广大

人民群众的食品安全。 
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表 2各类食品监督抽检结果[1,2,3,4,5,6,7,8,9,10] 

食品大类 抽检总批次 合格批次 不合格批次 不合格率/% 

粮食加工品 6717 5716 37 0.55 

食用油、油脂及其制品 3204 3168 36 1.12 

调味品 4738 4688 50 1.06 

肉制品 3029 2984 45 1.49 

乳制品 1491 1478 13 0.87 

饮料 4835 4737 98 2.03 

饼干 484 484 0 0.00 

罐头 298 297 1 0.34 

冷冻饮品 98 96 2 2.04 

速冻食品 500 494 6 1.20 

薯类和膨化食品 563 534 29 5.15 

糖果制品 917 912 5 0.55 

茶叶及相关制品 3040 3037 3 0.10 

酒类 6585 6521 64 0.97 

蔬菜制品 2037 2000 37 1.82 

水果制品 563 549 14 2.49 

炒货食品及坚果制品 703 679 24 3.41 

蛋制品 245 244 1 0.41 

可可及焙烤咖啡产品 25 25 0 0 

食糖 292 289 3 1.03 

水产制品 121 116 5 4.13 

淀粉及淀粉制品 1127 1109 18 1.60 

糕点 3223 3193 30 0.93 

豆制品 1785 1777 8 0.45 

蜂产品 246 241 5 2.03 

保健食品 128 127 1 0.78 
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特殊膳食食品 29 29 0 0 

婴幼儿配方食品 45 45 0 0 

餐饮食品 5649 5485 164 2.90 

食品添加剂 28 28 0 0 

食用农产品 71826 70361 1465 2.04 

食盐 1750 1746 4 0.23 

合计 127045 124868 2177 1.71 

 

2.3 食品大类不合格率分析 

由图 3可知，在全省的食品抽检大类中，其中本年度抽检食品不合格率前四的分别依次是：薯类和膨化食品、水产制品、炒

货食品及坚果制品、餐饮食品，不合格率分别累计达到了 5.15%、4.13%、3.14%及 2.90%。2020年，薯类和膨化食品共累计进行

了 563 批次的抽检，不合格的为 29批次，不合格食品主要存在的问题是由于在薯类和膨化食品中酸价和过氧化值严重超标，其

原因可能是：1)生产企业对终端原材料的品质把关不严；2)产品中的食用油已经出现了变质；3)生产工艺不完全达标；4)产品在

贮藏或者运输处理的过程中，由于环境处理条件不当等，导致了原料中的油脂迅速被酸败、有机脂肪已经氧化，未及时采取有效

的油脂抗氧化处理措施。酸价主要直接反映的是食品中油脂的氧化酸败程度，油脂酸败后所产生的醛、酮类有机化合物，长期大

量摄入体内会对健康状况有一定影响。过氧化值主要直接反映的是含油型油脂膨化食品中的油脂成分是否发生氧化或者变质，

过氧化值一般不会对人体的健康状况产生严重损害，但偶尔会导致患者肠胃不适、腹泻等不良症状[14]。炒货食品及坚果制品共累

计抽检了 703批次，不合格的为 24批次，不合格主要问题是炒货食品及坚果制品中酸价、过氧化值严重超标，原因可能是：生

产加工企业对原料质量把关不严从而导致厂家使用已经变质的食用原油进行生产。餐饮食品共抽检了 5649批次，不合格的为164

批次。餐饮食品不合格率高的原因主要是复用餐饮具中检出阴性大肠菌群。大肠菌群是国内外广泛认可通用的各类医疗食品行

业空气污染常用细菌检测目标指示菌之一[15]。大肠菌群含量超标的食品餐饮具极有可能直接导致食物被严重污染，以下几个原

因都可能直接导致这些食品和餐饮具中大肠菌群严重超标：1)复用餐饮具的清洗、灭菌不彻底；2)复用食品餐饮具在使用它的过

程中受到保洁工作人员、工具等的严重污染；3)食品餐饮具所储存的位置和场所不干净，造成这些食品和餐饮具被二次污染。 

 

图 3 2020年各食品大类抽检不合格率对比图 
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2.4 不合格项目抽检情况分析 

在本年度抽检食品中，共检出 2177 批次食品不合格，不合格项目总的为 880 项次，将不合格的项目进行数据汇总后发现，

大量违规使用农药和兽药、重金属污染以及有害微生物污染是产生不合格产品的主要原因。农兽药残留不合格项次数量占比最

大为 53.52%,不合格产品批次也最多，为 956 批次，占本年度抽检不合格总批次的 0.44%;其次也就是重金属等元素污染物不合

格项次数量占比为 17.5%,涉及不合格批次的为 372,占本年度抽检不合格总批次的 0.17%;再次就是各种微生物污染物不合格项

次数量占比为 15.11%,涉及不合格批次的为 281,占本年度抽检不合格总批次的 0.13%。具体情况详见表 3及图 4。 

表 3抽检不合格项目类型情况[1,2,3,4,5,6,7,8,9,10] 

项目类型 不合格项次 
占不合格项次 

总数百分比/% 
涉及不合格批次 

占抽检不合格 

总批次百分比/% 

农兽药残留 471 53.52 956 0.44 

非食用物质 9 1.02 19 0.01 

超范围、超限量使用食品添加剂 8 0.91 237 0.11 

重金属等元素污染物 154 17.5 372 0.17 

其他污染物 22 2.50 56 0.03 

微生物污染 133 15.11 281 0.13 

生物毒素 14 1.60 80 0.04 

质量指标 63 7.16 153 0.07 

餐饮具洗消剂超标 6 0.68 23 0.01 

 

2.4.1 农兽药残留 

农兽药残留超标的相关食品大类主要有三个：食用农产品、茶叶及相关制品、蜂产品。超标的农药项目主要是食用农产品蔬

菜中的毒死蜱和克百威、水果中的丙溴磷和三唑磷等项目。农药含量超标的主要原因可能是：1)一些农户或者生产商缺少对“食

品农药安全使用执行标准”和“食品农药安全使用准则”的了解，导致滥用农药；2)有些农户在食品生产经营过程中为了减少

经济损失，他们往往选择超范围、超限量使用农药，忽视安全使用间隔期等不合理使用行为，最终使得农药使用频次高，导致食

品中农药含量超标。超标的兽药主要是食用农产品中的畜禽肉及副产品、水产品、鲜蛋中的恩诺沙星、氧氟沙星、磺胺类、氟苯

尼考等项目。抽检中兽药超标的主要原因也可能是：1)一些养殖技术人员缺乏对畜禽动物科学知识的了解；2)一味地追求经济利

益，为防治动物疾病、提高农业生产经营效率、改善畜副产品和水产品等的质量，而超限量滥用兽药。 
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图 4不合格项目类别情况 

2.4.2 重金属污染 

重金属污染物超标涉及的相关食品大类主要有：食用农产品、蔬菜制品、蛋制品、食用油、油脂及其制品、食用盐等。重金

属污染物不合格主要项目是食品中的铅和镉。铅和镉元素是最常见的一种重金属污染物之一，蔬菜中铅和镉超标的原因主要是：

灌溉用水、土壤以及大气受到铅和镉的污染，许多蔬菜在其种植过程中对于环境中的铅和镉等重金属元素富集，导致了铅和镉元

素的含量远远超过了国家标准。 

2.4.3 微生物污染物 

微生物污染物涉及的不合格相关食品类型主要包括：水果制品、罐头、肉制品、淀粉及淀粉制品、饮料等。主要涉及的不合

格项目分别有霉菌、菌落总数、大肠菌群、铜绿假单胞菌等。大肠菌群含量超标的原因可能是：1)产品的主要原料、包装材料被

环境所污染；2)在其生产的过程中产品会遭受人员、生产设备、环境的污染而导致大肠菌群含量超标[15]。造成菌落总数超标的原

因有可能是：1)个别企业没有按照要求进行严格管理及控制产品生产和加工过程中的卫生条件；2)包装容器的清洗和消毒执行

得不到位；3)与产品的包装密封不严、存储条件的控制不当等相关[16]。造成包装饮用水中铜绿假单胞菌含量超标的重要原因可能

是：源水防护不当，从而导致水体受到污染；生产操作过程中对卫生的控制不严格，从业者未经消毒灭菌的手直接接触到饮用水

或容器内壁；或者是由于包装材料的清洗和消毒存在一定的缺陷所致
[17]
。造成霉菌超标的重要原因可能是：1)原料或包装材料被

感染而造成霉菌含量超标；2)产品在进行生产和加工过程中，环境或者生产机械和设备的卫生不干净所致；3)与产品存放和储运

条件控制不当有关。 

3 结论 

从以上的抽检情况来看，贵州省总体的食品安全情况是良好的，抽检的食品种类覆盖全、区域宽，对于保障我省的食品安全

具有十分重大的意义。对于 2020 年度在贵州省的食品抽检中，发现的各类高风险食品的抽检类别主要有各种薯类和膨化食品、

炒货食品及坚果制品、餐饮食品等。发现的主要项目类型问题分别是违规使用农兽药、重金属污染以及有害微生物污染等。希望

各食品监管部门能够对这一年度食品质量抽检中出现的问题加以重视，并加大对高风险性食品生产企业制造商的监测力度及其

抽检工作的力度，希望各级食品生产部门也能对食品制造商和企业进行严格的监督，严格地做到对食品原料的质量控制，确保生

产环境干净、食品健康及生产安全，从而有效地保障食品安全和人民群众的健康。 
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